
Bar  Restaurante



Verduras

Ibéricos y más
...........................................................................................

....................................................................................................................................
..............................................................................................................................

................................................................................................................................... 

......................................................................................................
.................................

.................................................................................
...............................................................................................................

Jamón 5J Sánchez Romero Carvajal
Lomito Ibérico
Torrezno de Soria
Queso Reserva

Verduras frescas a la plancha
Pimientos del piquillo rellenos de boletus con crema de morcilla
Setas *empanadas sobre lecho de ali-oli
            *opción sin gluten

Ensaladas
...........................................................................................................................

....................................................................................................................................
...............................................................................................................................

............................................................................................. 
............................................................................ 

........................................................................................... 
.....................................................................

................................................................................................................................... 

Ensalada de higos
Ensaladilla rusa
Ensalada tornero
Ensalada de perdiz escabechada
Ensalada de rulo de cabra con frutos secos
Ensalada de pamplina (temporada)
Ensalada Raf chocolate con ventresca de atún
Ensalada mixta

Cuchara
..............................................................................................................................................

...................................................................................................................................
.................................................................................................

..................................................................................................................................

Consomé
Sopa de cocido
Gazpacho Andaluz (temporada)
Cuchara del día

............................................................................................
.................................................................................................

Macarrones boloñesa o carbonara
Tallarines boloñesa o carbonara

Pasta

Revueltos
.......................................................................................................................

............................................................................................................................
.............................................................................................................................
..............................................................................................................................

......................................................................................
..................................................................................

Morcilla con piñones
Gulas con gambas
Ajetes con gamba
Setas con gamba
Revuelto de bacalao con patatas paja
Revuelto de berberechos con verduras

Arroces
............................................................................

......................................
Arroz con bogavante (mínimo 2 personas)
Arroz con pulpo, calamares y chipirones  (mínimo 2 personas)

(por persona)

(por persona)

Huevos
............................................................................................................

.....................................................................................
......................................................................

Huevos estrellados dulces
Huevos estrellados con jamón  ibérico
Huevos estrellados con jamón ibérico y gulas



Pescados y Marisco

Carnes

.......................................................................................................
..........................................................................................................................................

..................................................................................................................
.................................................................................. 

............................................................................................................................................. 
......................................................................................................................................................

..................................................................................................................................................
............................................................................................................................................. 
.............................................................................................................................................

.............................................................................................................
..........................................................

............................................................................................................................
.............................................................................................................................

..................................................................................................................
...................................................................................................................

...................................................................................

...................................................................................................................

 .......................................................................................................................
...................................................................................................................
.................................................................................................................. 

......................................................................................................
 ..........................................................................................................................

................................................................................................................... 
.....................................................................................................................

..................................................................................................................
....................................................................................................................

............................................................................................................................
....................................................................................................

............................................................................................... 
..............................................................................................................

.................................................................................
.....................................................................................

...............................................................................................................................
.....................................................................................................................

................................................................................................................................
.................................................................................

Gambas blancas a la plancha
Zamburiñas
Gambones a la plancha
Brazo gitano  de centollo y buey de mar
Calamares
Sepia
Lubina
Rodaballo
Atún Rojo
Bacalao con tomate casero
Brocheta de vieiras, bogavante, verduras y ajo negro

Carne a la piedra para compartir (mínimo 2 personas)
Bajo de carne roja
Alto de carne roja
Vaca gallega lomo bajo
Vaca gallega lomo alto
Wagyu Japonés D.O. Kobe autenticado
(disponemos de certificado de autenticidad de cada pieza)
Tomahawk de Gallega

Solomillo de ternera
Solomillo vaca gallega
Solomillo Casa Wimba
Solomillo de ciervo adobado
Entrecot de ternera
Entrecot de carne roja
Entrecot vaca gallega 
Chuletón de carne roja
Chuletón vaca gallega
Mollejas de lechal
Presa ibérica al Pedro Jiménez
*Escalopines de pollo al roquefort
             *opción sin gluten
Paletilla de cabrito asado (por encargo)
Pierna de cabrito asado (por encargo)
Cochinillo asado
Chuletitas de cabrito
Cochinillo (frito)
Carpaccio de lomo alto de vaca gallega

Croquetas
.....................................................................................................................................................

..........................................................................................................................
...................................................................................................................

.............................................................

Pollo
Merluza y gambas
Castañas (temporada)
Calabacín con corazón de queso curado de oveja 

Servicio de pan
Pan sin gluten
Bolsa & tupper para llevar

............................................. 1,00 €
............................................... 2,00 €

...................... 0,60 €



Aperitivo de la casa

1º Ensalada de higos o ensalada de perdiz escabechada
2º Verduras frescas a la plancha o setas empanadas sobre lecho de ali oli
3º Revuelto de morcilla con piñones o revuelto de gulas y gambas
4º Brazo gitano de centollo y buey de mar o rulo de cabra encebollado
5º Presa Ibérica con reducción de Pedro Ximénez y esencias del campo 
     o Lubina a la espalda

Postres caseros variados de la casa 

Café
Chupitos de la casa

Aperitivo de la casa

PRIMEROS A ELEGIR

1º Revuelto de ajetes
2º Revuelto de champiñón
3º Cuchara del día
4º Tallarines
5º Ensalada de pollo
6º Panaché de verduras
7º Ensalada mixta

SEGUNDOS A ELEGIR

1º Entrecot de ternera
2º Cochinillo frito
3º Huevos con jamón ibérico
4º Lomo de cerdo
5º Dorada
6º Salmón
7º Filete de ternera

Postre casero a elegir

Café
Chupito de la casa

Menú degustación

Menú f in de semana

En menús:

Mínimo 2 personas

i

Disponible información 
sobre alergenos:

Servicio de pan incluido  (no incluye sin gluten)
Bebida no incluida
Los menús no se comparten

Pan sin gluten
Bolsa & tupper para llevar

............................................... 2,00 €
...................... 0,60 €



Sandwiches

Nuestras Hamburguesas

Tostas

......................................................................................................................................................
...................................................................................................................................................

................................................................................................................................

................................................................................................... 
................................................................................................................
..............................................................................................................

.................................................................................................................................

....................................................................................................................... 
............................................................................................................................. 

Tosta de salmón
Tosta de jamón ibérico
Tosta de roquefort

Mixto
Vegetal
Mixto con Huevo

100% Ternera nacional (200 gr.)
Pollo de corral (pechuga)
Black Angus D.O. (200gr.)
Wagyu (200 gr.)

Añade complemento:
              Rulo de cabra
              Huevo frito

Todas completas y con patatas

¿apetece?

................................................................................................................................
.................................................................................................................... 

............................................................................................................................ 

Pan sin gluten

Pan sin gluten

.............................................. 2,00€ 

.............................................. 2,00€ 



Algo + de picar

................................................................................................................................
....................................................................................................................................

.....................................................................................................................................................
................................................................................................................................

Tortilla de patata
Alitas de pollo
Bravas
Nuggets de pollo

Servicio de pan
Pan sin gluten
Bolsa & tupper para llevar

............................................. 1,00 €
............................................... 2,00 €

...................... 0,60 €


